
Inklusivpreise 

 
 

Aus unserer Zuckerbäckerei 
 
 
 
 
Eine steir ische Versuchung:  Holunderblütenjoghurt 
Bourbon Vanilleeis mit Kernöl   mit Honig abgeschmeckt, 
gerösteten Kürbiskernen, Sahne 4,20 dazu Zwetschgenröster 4,90 
 
 
 

Hausgemachtes Zwetschgenparfait Große, hausgemachte 
auf einer Kürbis-Kokossahne   Dampfnudel 
mit dunkler Schokoladensoße  5,50 mit Vanillesoße   6,60 

 
 

Mousse au chocolat mit   Warme Auszogne 
eingelegten Kirschen und Sahne 5,40 mit Puderzucker   4,90 
 
 
 

Eine schokoladige Versuchung  Selbstgemachte Apfelkücherl 
Warmer Schokoladen-Nougatpfannkuchen "König Ludwig" im Bierteig 
mit Mousse au Chocolat,   gebacken, mit Zimtzucker, 
dazu Schokoladenrahmeis  6,50 Vanilleeis und Vanillesoße 5,50 
 
 
 

Warmer Beeren Crumble   "Heisse Beeren" 
(Kleiner Streuselkuchen)   Rahmvanilleeis mit heissen  
mit Karamelleis  5,20 Waldbeeren und Sahne 4,50 
 
 
 

Omas warmer Apfelstrudel   Kugel "Latte Macchiato Eis" 
mit Vanillesoße  4,20 in einem heißen Espresso 3,50 
 
 
 
 
 

Unsere Premium Eissorten 
pro Kugel  1,40 
 
 
* "Preiselbeer-Maronen" Rahmeis  * "Himbeer-weiße Schokolade"Eis  
 

* "Caramello Crunchy" Karamelleis  * Crèmeeis "Chocolate Chip" 
 

* "Latte Macchiato" Eis    Vani l leeis mit echter Bourbon Vanille 
 

Wie entstand die 
"Birne Helene"? 

 

Nach der 
Uraufführung von 

Jacques Offenbachs 
Operette 

„Die schöne Helena“ 
in Paris schuf ein 

unbekannter Koch 
die Birne Helene. 

= 
In Läutersirup 

pochierte Birnen auf 
Vanilleeis  mit 

kandierten Veilchen, 
dazu wird heiße 

Schokoladensoße 
separat dazu serviert. 

 

 
Wie entstand der 

"Pf irs ich Melba"? 
 

Nelly Melba, 
eigentlich Helen 

Porter Mitchell, war 
eine begnadete 

australische 
Opernsängerin. 

Von den vielen, ihr zu 
Ehren geschaffenen 

Gerichten ist der 
Pfirsich Melba fraglos 

das Schönste. 
= 

In Vanillesirup 
pochierter Pfirsich 

auf Vanilleeis 
mit frischem 

Himbeerpüree 
übergossen. 


